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! LE SORBIER
Chemin des Bossons 42
1018 Lausanne

021 512 33 55
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MENUS DE LA SEMAINE

PLAT DU JOUR

PLAT "MARAICHERE"

sur place / @ emporter * CHF 18.50 / CHF 13.00

potage ou entrée
dessert

CHF 3.00
CHF 3.50

CHF 18.50 / CHF 13.00

lundi, é. Julllet 2024

Escalope de porc panée (CH)

Jus citronné
Pommes de terre Crétan.fromage
Et thym, piperade

Bruschetta au caviar d'aubergine

Et émiettée de fromage
De chévre
Salade composée et graines torréfiées

mardi, 7. Julllet 2026

Filet de maigre au four (TR)
Sauce au vin rouge
Gnocchi de mais

Fenouil braisé & la milanaise

Doner végétarien, tofu fumé (CH)
Ail, paprika, origan et huile d'olive
Sauce yoghourt & la grecaue
Salade de tomate, oignon rouge et
concombre

mercredi, 8. juillet 2024

Steak haché de veau (CH)
Beurre maitre d'hétel
Pommes de terre boulangére
Navets glacés au curcuma

Lasagne aux légumes
Salade de saison
Et pois-chiches

Jeudi, 9. Julllet 2026

Paupiette de poulet farcie (CH)
Jus lié

Penne & I'huile d'olive
Courgettes sautées

Salade de panzanella aux
Nectarines,tomate, olives
Et oignon nouveau

Burata au poivre, focaccia

vendredi, 10. juillet 2026

Emincé de beeuf (CH), stroganoff
Blé « Ebly »
Epinards étuvés

Nasi goreng aux légumes
Avec ceuf au plat,

Noix de cajou grillées,
citron vert et coriandre

samedl, 11. Julllet 2026

Ragolt de Iégumes & lindienne
Patate douce, carotte, céleri-rave
Et pois-chiches

Riz basmati

Nasi goreng aux légumes
Avec ceuf au plat,

Noix de caiou grillées,
citron vert et coriandre

dimanche, 12. julllet 2026

Gigot d'agneau réfi {IE) jus lié
Aux tomates séchées

Purée aux fines herbes
Carottes en batonnets glacés

Nasi goreng aux légumes
Avec ceuf au plat,

Noix de cajou grillées,
citron vert et coriandre

* & emporter
commande 48h & I'avance
ou jusqu'a 10h30 le jour-méme

PROPOSITION DU CHEF

du lundi au dimanche

Carpaccio de beeuf (CH)
Copeaux de Grana Padano
Vinaigrette aux agrumes et basilic
Pommes de terre allumettes

sur place / & emporter
CHF 22.50 / CHF 15.00

[BROCHE DE SAISON

du lundi au dimanche

Poulet réti (CH)
Jus réduit

Frites

Salade mélée

sur place / a emporter
CHF 20.50 / CHF 14.00

allergie, intolérance
ﬁl
a emporter

tva

nos restaurants publics

Sur demande, notre équipe de restauration vous donnera volontiers des informations sur les mets susceptibles de déclencher allergies

ou intolérances.

Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants accompagnés d'un astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos

soins - www labelfaitmaison.ch

Tous nos pains sont fabriqués en Suisse avec des matiéres premiéres suisses.
Uniquement du lundi au vendredi, et hors jours fériés.

Commande a faire 48h & I'avance ou jusqu'd 10h30 le jour-méme, directement auprés du restaurant.
Retrait de la commande entre 11h45 - 13h30 au restaurant.

Tous nos prix s'entendent TVA comprise.

Nous vous accueillons avec plaisir dans nos restaurants publics - Le Sorbier, Le Tournesol, Les Capucines — en journée et pour le
service de midi, 7 jours sur 7, ou & I'occasion d'un évenement privé.
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LUNDI

MARDI

Porc Suisse

MERCREDI

Dinde Hongrie

JEUDI

VENDREDI

Beeuf Suisse

SAMEDI

®oulet Suisse

DIMANCHE

@orc Suisse
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fondation dg 'Ormge vous proposg pour la sgmaing
Pu 06 au 12 juillet 2026

MIDI

4 Potage a I’orge perlé \
Filet de lieu noir poché au vin blanc
Pommes de terre fondantes
Jardiniére de légumes aux champignons
Séré compote de cerises
o J
( Créme de brocolis \
Sauté de porc a la biére
Riz créole aux légumes
Purée de carottes
Nectarine

\_ J
/ Creme de choux fleurs \
Cordon bleue de poulet sauce tomate
Spaghetti au beurre
Salade mélée mimosa
Mousse framboise

N J
( Potage paysanne \
Vol au vent aux légume et tofu fumé
Pommes boulangére
Choux fleurs a la polonaise

SOIR

4 Potage aux 1égumes A
Haricots blancs sauce tomate
Quinoa
Salade d’endives aux noix de pécan

Mousse limette
\
/

Potage aux légumes )
Rouleaux de roesti au fromage

Salade verte et betterave
Salade de concombre

Glace J
\

Consommé aux croiitons
Steak de beeuf haché a I’ail
Pommes de terre en dés
Gratin de brocolis au parmesan
Pastel de nata

-
-

. J
4 Créme aux pois jaunes \
Emincé de poulet a I’aigre doux
Lentilles vertes aux légumes
Fondant de fenouils

Mousse au fraises

\ J
4 Jus d’orange \
R6ti de porc a la dijonnaise
Pommes mousseline
Tomate au four

Compote d’abricots
N J

4 Potage aux légumes \
Terrine de campagne et petits fromage
Salade de taboulé poivrons et pois chiche
Salade de carottes au séré
Créme brulée a la vanille

- J

Potage aux légumes
Fromage (tomme gruyére chévre)
Salade de pates aux dés de tomates
Salade pommée et radis
Kiwi ou banane

N _J
~

Potage aux légumes
(Eufs brouillés au fromage
Pommes noisette
Salade assortie
Péche

- /

4 Potage aux légumes \
Poélée de spaetzli aux légumes et gruyere
Salade batavia
Salade de courgettes vinaigrette

Crépes a la confiture

N
AN

Potage aux légumes
Café complet et salade
Pommes nature
Corbeille de fruits frais

Tranche au chocolat

- /

Pain suisse




