MENU DES BENEFICIAIRES

(2N GAT

Semaine n° 26 du 22 au 28 juin 2026
MENU DU JOUR

lundi, 22. juin 2026 enfrée Potage au citron
plat Emincé de boeuf au romarin (CH)
Fusilli au beurre
Petis pois a la francaise
dessert Salade de pommes aux fruits de la passion
mardi, 23. juin 2026 enfrée Potage bicheronne
plat Filet de Bar sauté (TR)
Sauce vierge
Pommes de terre persillées
Courgettes sautées
dessert Mousse au chocolat blanc
mercredi, 24. juin 2026 entrée Consommé* célestine
plat Tajine de lapin aux fruits secs
Boulghour piquant
Emincé de fenovil au curcuma
dessert Compotée de baies des bois et glace mascarpone (glacier des
Alpes)
jeudi, 25. juin 2024 enfrée Potage cultivateur
plat Lasagne al forno (bceuf CH)
Salade de carottes a la ciboulette
dessert Séré aux cerises
vendredi, 26. juin 2026 enfrée Créme de panais
plat Chipolata de porc (CH)
Sauce moutarde & lI'ancienne
Pommes de terre sautées
Jardiniére de légumes
dessert Sorbet citron (Glacier des Alpes)
samedi, 27. juin 2026 entrée Potage purée aux pois jaunes
plat Gnocchi* a la ratatouille
Gratinés mozzarella-Grana Padano
dessert Pdsféque
dimanche, 28. juin 2026 entrée Créme de légumes
plat R6ti d'épavule de veau (CH)
Jus lié
Tagliatelles a I'hvile d'olive
Asperges vertes
dessert Meringue et fraises chantilly

DESIRS PARTICULIERS

LABEL FAIT MAISON

La Fondation Bois-Gentil vous propose également la possibilité de
consommer des menus sans lactose et/ou hachés.

Tous nos plats répondent au label FAIT MAISON, seuls les composants
accompagnés d'un astérisque (*) ne sont pas élaborés par nos soins -
www.labelfaitmaison.ch



